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Серия BN включает в себя некоторые модели фритюрниц для пончиков. Для более подробной информации
посмотреть представленную таблицу.

▪ Точный контроль температуры масла: 40 - 200 °C;
▪  Конструкция  из  нержавеющей  стали  -  сьёмная,
внутреннее  пространство  с  округленными  краями  –
лёгкий доступ для очистки;
▪  Избыточный  пар  при  брожении  -  обеспечивает
сокращение  времени  брожения  и  особое  качество
продуктов;

▪ Размеры маслянной ванны:
     - 500 x 300 мм, для BN10;
     - 500 x 600 мм, для BN20.

 

Модель BN10 BN20 BN35

Объём 10 л 20 л 35 л

Питание 230 В 400 В 400 В

Установленная мощность 2,1 кВт 4,2 кВт 6,3 кВт

Размеры 650 x 680 x 250 мм 650 x 680 x 250 мм 760 x 1.050 x 1.070 мм

Принадлежности Действительно для Характеристики

Мобильная стойка Всех моделей
Нержавеющая сталь,
высота 750 мм

(в том числе ролики 65 мм)

Цифровой контроль температуры + выставление времени Всех моделей -

1 сито + складной капельный дозатор Всех моделей Нержавеющая сталь

Палетка для пончиков Расстойная камера
Алюминий+тефлон,

500x500 мм

Мобильная стойка для ожидающих лотков Всех моделей 16 уровней, нержавеющая сталь

    Оборудование, сертифицированное и маркированное СЕ

BN - фритюрницы для пончиков

 



Для заполнения пончиков, круассанов и других пекарных изделий с максимальной скоростью и точностью.

Модели:
▪  ручным  действием,  сделанные  из  алюминия.
Воронка, вал, поршень, рычаг и винтовое крепление –
изготовлены из нержавеющей стали;
▪ насосом с электронным управлением. Необязательно,
разнообразный  ассортимент  воронок  и
принадлежностей  для  дозировки  или  заполнения
разных продуктов.

 

Модель контроль: ручной контроль: ручной контроль: электронный

Объём воронки 2 л 5,2 л 5,5 л

Регулировка 1 - 30 г 1 - 60 г 1 - 99 г

Размеры 250 x 200 x 440 мм 370 x 260 x 520 мм 172 x 391 x 610 мм

Код 5012001 5012002 5012003

Инжектор для впрыскивания начинки

 



 
 
Фритюрница с расстоечным шкафом для пончиков MATINA 
BN20+D5050 
 
Артикул: 32960 
 
Фритюрница с расстоечным шкафом для одновременного приготовления 20 пончиков или 
берлинеров. 
Электронная панель управления с термостатом от 0 до 185 градусов Цельсия, таймером обратного 
отсчета от 0 до 999 сек, счетчиком порций. 
Ванна фритюрницы из нержавеющей стали. 
Легкосъемные элементы и закругленные края ванны для удобной очистки. 
Ванна для масла объемом 20 л, размером 50*60 см. 
Холодная зона. 
Время обжарки пончиков с одной стороны ≈ 4 минуты. 
Фритюрница установлена на расстоечный шкаф (мод 301). 
Стеклянная дверь для контроля за процессом расстаивания. 
Время расстраивания теста ≈ 30 минут. 
Аналоговый термостат расстоечного шкафа от 20 до 80 градусов. 
Устанавливается на колесах с тормозами. 
Боковая дренажная полка (мод 304)  для удобной выгрузки корзины с пончиками из фритюрницы. 
Корзина для пончиков с системой одновременного переворота (мод 306). 
Комплект  из 6 противней (мод 307) для расстоечного шкафа. 
В комплект поставки входят перечисленные выше аксессуары (модели 301, 304, 306, 307). 
 
Бренд .......................................................................  MATINA   

Страна ......................................................................  Румыния   

Мощность, кВт. .......................................................  5   

Длина упаковки, см. ...............................................  61   

Ширина упаковки, см. ............................................  81   

Высота упаковки, см. ..............................................  143   

Требует монтажа ....................................................  Нет   

Срок гарантии .........................................................  24 месяца 

Глубина, см. ............................................................  68   



Ширина, см. ............................................................  128   

Высота, см. ..............................................................  94   

Напряжение ............................................................  380/3/50   

Функция автоподъема корзин ..............................  нет   

Количество ванн .....................................................  1   

Подключение ..........................................................  электрическое   

Установка ................................................................  напольная   

Приготовление .......................................................  традиционное   

Объем ванны ..........................................................  от 16 до 22   

Вес брутто, кг ..........................................................  45 

  



 
 
Фритюрница настольная для пончиков MATINA BN20 
 
Артикул: 32955 
 
Фритюрница настольная для одновременного приготовления 20 пончиков или берлинеров. 
Аналоговый термостат для установки температуры масла от 40 до 200 градусов Цельсия. 
Ванна из нержавеющей стали. 
Легкосъемные элементы и закругленные края ванны для удобной очистки. 
Ванна для масла объемом 20 л, размером 50*60 см. 
Холодная зона. 
Приблизительное время обжарки пончиков с одной стороны - 4 минуты. 
Дополнительно поставляется расстоечный шкаф (мод 301), боковая дренажная полка (мод 304), 
корзина для пончиков с системой одновременного переворота (мод 306), комплект противней для 
расстоечного шкафа (мод 307), электронная панель управления (мод 302), нейтральный стенд (мод 
303), корзина для фритюрницы (мод 311), тележка-шпилька (мод 312) и пр. 
 
Бренд .......................................................................  MATINA   

Страна ......................................................................  Румыния   

Мощность, кВт. .......................................................  4.2   

Длина упаковки, см. ...............................................  68   

Ширина упаковки, см. ............................................  128   

Высота упаковки, см. ..............................................  94   

Требует монтажа ....................................................  Нет   

Срок гарантии .........................................................  24 месяца 

Глубина, см. ............................................................  65   

Ширина, см. ............................................................  68   

Высота, см. ..............................................................  25   

Напряжение ............................................................  380/3/50   

Функция автоподъема корзин ..............................  нет   

Количество ванн .....................................................  1   

Подключение ..........................................................  электрическое   



Установка ................................................................  настольная   

Приготовление .......................................................  традиционное   

Объем ванны ..........................................................  от 16 до 22 

  



 
 
Расстоечный шкаф к фритюрнице для пончиков BN20 MATINA 
301 
 
Артикул: 32956 
 
Расстоечный шкаф для пончиков для установки под фритюрницу BN20. 
Стеклянная дверь для контроля за процессом расстаивания. 
Приблизительное время расстраивания теста около 30 минут. 
Аналоговая панель управления. 
Устанавливается на колесах с тормозами. 
 
Бренд .......................................................................  MATINA   

Страна ......................................................................  Румыния   

Мощность, кВт. .......................................................  0.8   

Требует монтажа ....................................................  Нет   

Срок гарантии .........................................................  24 месяца 

Напряжение ............................................................  220/1/50 

  



 
 
Противень для расстоечного шкафа для пончиков 301 MATINA 
307 
 
Артикул: 32959 
 
Противень для расстаивания пончиков в расстоечном шкафу (мод. 
301) и последущей одновременной загрузки пончиков во фритюрницу BN20. 
Размер противня 50*50 см. 
4 перекидных лотка для пончиков изготовлены из перфорированного алюминия. 
Приблизительная загрузка лотка 4-5 пончика. 
Ручное опрокидывание лотков. 
 
Бренд .......................................................................  MATINA   

Страна ......................................................................  Румыния   

Требует монтажа ....................................................  Нет   

Срок гарантии .........................................................  24 месяца 

Глубина, см. ............................................................  50   

Ширина, см. ............................................................  50 

  



 
 
Полка дренажная боковая к фритюрнице для пончиков BN20 
MATINA 304 
 
Артикул: 32957 
 
Полка боковая для удобной выгрузки корзины с пончиками из фритюрницы. 
Наклонная структура полки для сбора излишка масла с пончиков в танк фритюрницы. 
 
Бренд .......................................................................  MATINA   

Страна ......................................................................  Румыния   

Требует монтажа ....................................................  Нет   

Срок гарантии .........................................................  24 месяца 

  



 
 
Корзина к фритюрнице для пончиков BN20 MATINA 306 
 
Артикул: 32958 
 
Корзина для пончиков с системой одновременного переворота пончиков во фритюрнице BN 20. 
Пластифицированные термоизолированные ручки. 
Рычаг для одновременного переворота люлек. 
Корзина полностью изготовлена из нержавеющей стали. 
 
Бренд .......................................................................  MATINA   

Страна ......................................................................  Румыния   

Требует монтажа ....................................................  Нет   

Срок гарантии .........................................................  24 месяца 

 



Характеристики оборудования
Технические данные и производительность

Технические данные / Тип BN 10-D BN 20-D BN 35-D

Поверхность выпечки (мм) 300 х 500 600 х 500 600 х 800

Производительность (пончики час) 100 200 350

Электропитание (V) 230 400 400

Мощность нагрузки (кВт) 2,1+ 0,8 4,2 + 0,8 6,3 + 1,6

Внешние размеры (мм) 650x680x950 650x680x950 650x880x1.020

302 - Цифровой нон 1 рол ер 306 - механизм переворачивания
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